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CENA DE NOCHE VIEJA

NEW YEARS

EVE DINNER

PER COMENCAR

DuUo de croquetes
Duo de croquetas
Duo of croquettes

Tatin de porros i gamba vermella
Tatin de puerros y gamba roja
Leek and red prawn tatin

Tartar de costella madurada
Tartar de chuleta madurada
Dry-aged steak tartare

Ostra i vinagreta
Ostra y escabeche
Oyster and pickled vegetables

QOO

PRINCIPALS

Pop amb escuma d’ibérics

i verdures de temporada
Pulpo con espuma de ibéricos
y vegetales de temporada
Octopus with Iberian foam
and seasonal vegetables

Ravioli de llug i salsa verda
Ravioli de merluza y salsa verde
Hake and green sauce ravioli

Anfds, carbassa rostida

i chili “pepitoria”

Mero, calabaza asada

y chilli pepitoria

Grouper, roasted pumpkin
and chilli “pepitoria”

Llom baix de wagyu, patata
gratinada i duxelle de bolets
Lomo bajo de wagyu, patata
gratén y duxelle de setas

Loin Wagyu beef, Dauphinoise
potato and mushroom duxelle

QOO

DOLGCOS

Pasta de full amb crema de pistatxos i gianduia
Hojaldre con crema de pistachos y gianduia
Pistachio and Gianduja chocolate cream filled pastry

Petit fours
petit fours

185¢

Coctel de benvinguda, Maridatge de vins, café, téi els 12 raims de la sort inclos
Coctel de bienvenida, maridaje de vinos, café, té y las 12 uvas de la suerte incluida
Welcome cocktail, wine pairing, coffee, tea and the 12 lucky grapes included

PARA RESERVAS: T. 871 811 871 o restaurant@mirabona.com



